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ROSSO DI MONTALCINO DOC 
 
 
Anno: 2019 
Anno impianto del vigneto: 2002 
Età vigneto: 17 anni  
Vitigno: 100% Sangiovese - vari cloni 
Zona di produzione:  vigna Campo dei Veggioni 
Esposizione: Ovest; altitudine 440 - 470 mt slm 
Composizione del suolo: Galestro e palombino 
Metodo di allevamento: Cordone speronato 
Densità d’impianto: 5.000 ceppi/ha 
Vendemmia: fine settembre-prima decade di ottobre 
Vinificazione: diraspapigiatura soffice, macerazione sulle bucce in tini di acciaio a temperatura 
controllata per circa 14-18 gg, segue fermentazione malolattica. 
Degustazione: colore rosso rubino, con riflessi porpora; al naso pietre, buccia d'arancia e ciliegie 
rosse, seguite da un palato lineare e di medio corpo con un succulente finale  
di fragole e bacche rosse schiacciate. Molto succoso e brillante. 
Grado alcolico: 13,5% vol. 
Produzione: circa 4.000 bottiglie 0,75 cl. 
Note: la presenza di cristalli sul fondo non pregiudica la degustazione ed è dovuta alla naturale 
formazione di tartrati a testimonianza della genuinità del prodotto e della limitata filtrazione del 
vino. 
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